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La Argentina es el segundo productor mundial de miel

El Ingtituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI), en e marco del Proyecto de
cooperacion “Mejora de la eficienciay de la competitividad de la economia argentina’,
gue mantiene con la Unién Europea -destinado a desarrollo de las PyMES argentinas-,
ha logrado la puesta en marcha del “Laboratorio de Miel”.

La actividad apicola argentina se encuentra en franca expansion, contando actual mente
con algo mas de 25.000 productores que explotan 2,5 millones de colmenas.

Dentro del mercado mundial, Argentina tiene un papel preponderante ya que es €
segundo productor después de China con alrededor de 100.000 toneladas en el 2005.

Destina més del 96% de su produccion a mercado internacional, siendo la Unién
Europea e principal importador, concentrando aproximadamente el 70% de las
exportaciones paises como Alemania, Italia, Reino Unido, Francia, Espafia e Irlanda,
entre otros.

Por ese motivo, €l Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI), en € marco del
Proyecto de cooperacion “Mejora de la eficienciay de la competitividad de la economia
argentina’, que mantiene con la Unién Europea -destinado a desarrollo de las PYMES
argentinas-, ha logrado la puesta en marcha del “Laboratorio de Mie”, cuyo
equipamiento permite la realizacién de todos los ensayos de control de calidad en
mieles requeridos por |os mercados externos.

Se trata de un equipo de Cromatografia Liquida de Alta Performance con doble detector
espectrométrico de masa (conocido como HPLC masa/masa, o LC/MS/MS), cuyo costo
es de 290 mil euros y permite poner en préctica la Unica técnica validada
internacionalmente para la deteccién univoca de metabolitos de nitrofuranos en
alimento.

También se puede utilizar para la deteccion de otros residuos de antibidticos y
sustancias que pueden estar presentes en las mielesy podrian significar un riesgo parala
salud humana. En la Argentina estan prohibidos por la Resolucion N° 248 de 1995 del
SENASA, organismo responsable de asegurar la sanidad y calidad de los productos
alimenticios en € pais.

Esta es una tecnologia relativamente nueva en el mundo que empezo a aplicarse en la
Union Europea para el estudio de diferentes matrices recién en 2002. Hacia 2003 se la
incorpord por primeravez a andlisis de mieles.

Se ha logrado a través de este nuevo Laboratorio, €l objetivo de intensificar la asistencia
al sector apicola argentino, en pos de elevar su competitividad a nivel internacional,
brindando a las PyMES argentinas un elemento clave en la obtencion de mieles de
calidad probada



ENVIO DE DESGRABACIONESEMITIDASEN EL ULTIMO PROGRAMA

19:23 - Nestor Muioz

El Instituto Nacional de Tecnologia Industrial y la Unién Europea nos invitaron a
la inauguracién del "Laboratorio de Miel del Parque Tecnoldgico Miguelete" el
martes pasado en el Parque Tecnoldgico Miguelete. EI motivo era presentar la
nueva magquinaria adquirida y dar a conocer los logros y avances obtenidos en
el Proyecto "Mejora de la Eficiencia y de la competitividad de la economia
argentina” dirigido a las pequefias y medianas empresas.

Nestor Muioz

El Pacto - Radio Patricios
Con todalaVoz - Canal Metro
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INTI
Abrid un laboratorio de miel

Se instal6 gracias al aporte de la Unién Europea, que permitio

la incorporacién de un equipo de cromatografia liquida de alto
desempefio (EUROS 300.000). Pondréa en practica la unica técnica
convalidada internacionalmente para la deteccion de metabolitos de
nitrofuranos en alimentos.
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Miel argentina hacia la

calidad total

Nuevo Laboratorio del INTI para los productores del sector apicola
destinado a asegurar la calidad de la miel a través de la incorporacion
de un equipo de Cromatografia Liquida de Alta Performance

Para contribuir a garantizar la seguridad alimentaria, el INTI suma un nuevo
aporte a la oferta ya existente de asistencia técnica y de capacitacion
destinada a los productores del sector apicola. Se trata de la incorporaciéon de
un equipo de Cromatografia Liquida de Alta Performance con doble detector
espectrométrico de masa (se conoce como HPLC masa/masa 6 LC/MS/MS)
adquirido con fondos europeos (300.000 €) en el marco del Proyecto “Mejora
de la Eficiencia y de la Competitividad de la Economia Argentina”, convenio de
financiacion con la Unién Europea destinado a fortalecer el desarrollo de las
pequefias y medianas empresas argentinas. Este nuevo equipamiento permite
poner en practica la Unica técnica validada internacionalmente para deteccion
de metabolitos de Nitrofuranos en alimentos (ver recuadro).

El equipo combina la extraccion de los residuos ligados, los cuales son
separados mediante cromatografia y detectados a través de espectrometria
de masa; esto permite la identificacion univoca de los metabolitos buscados.
Esta tecnologia, relativamente nueva en el mundo, comenzoé a utilizarse en la
Unién Europea en el afio 2002 y se incorpor6 a la miel en el afio 2003. La
instalacion de este equipo en el laboratorio de miel recientemente inaugurado
en INTI-Cereales y Oleaginosas, permitira completar la serie de ensayos que
se requieren para la exportacion de este producto a la Unién Europea,
sumando asi a las PyMEs argentinas un elemento clave en la obtencion de
mieles de calidad probada.

Con mas de ocho afios de trabajo en la armonizacién de metodologias para el
aseguramiento de la calidad de la miel y otros productos de la colmena, asi
como en la asistencia técnica al sector apicola, el Instituto viene afinando la
capacidad de ensayos para cumplir con las exigencias del mercado
internacional, incorporando equipos sofisticados y costosos. El INTI, a través
de estas inversiones importantes en equipamiento, pretende asumir un rol de
constructor de sistemas de calidad. Imaginando futuros programas de
cooperacion, probablemente los equipos no se instalen en los laboratorios de
la institucion, pero el INTI tendra la responsabilidad de supervisar el conjunto
de sistemas y de promover la calidad al interior de todos los actores, para
asegurar que el ultimo productor de miel del pais respete las normas de
calidad y tenga a su alcance los sistemas de control de sus productos en la
misma dimension que el méas grande exportador.

Equipo de Cromatografia Liquida de Alta Performance
en el nuevo Laboratorio del INTI
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La actividad apicola argentina se encuentra en franca expansion y se basa en
productores muy atomizados. Cuenta con algo mas de 25.000 productores
que explotan 2,5 millones de colmenas. Dentro del mercado mundial,
Argentina tiene un papel preponderante ya que es el segundo productor
después de China con 95.000 Tn en 2005. La produccién argentina esta
destinada, casi en su totalidad, al mercado internacional (95% de la
produccion). La Unién Europea es el principal importador, concentrando
aproximadamente el 70%.

Las exportaciones argentinas de miel durante los meses de enero a agosto de
2006 presentaron un aumento en el volumen del 5,6% respecto del mismo
periodo del afio anterior, superando las 74 mil toneladas y repartiéndose entre
105 empresas. La comercializacion se realizé por un monto de 105.364
millones de ddélares FOB (U$S 1,42/kg), siendo los principales destinos
Alemania, Estados Unidos, Reino Unido, Italia y Francia. El 19,42% del total
del volumen exportado ha correspondido a mieles homogeneizadas y el
0,51% a mieles organicas.

Nemania  253M 34965
EE LU 19.563 29,201
Reino Unido 6.528 Q061
Italia 6107 8547
Franda 4,565 6510
Espafia 1996 5386
Bélgica 1.965 2947
Japsn 1473 2
Arabia Saudita  1.241 1.599
Canada £l 1463
Otres 2.4 3.374
Total T4.175 105364

Fuente: Area apicola, Direccion Nacional de Alimentos (SAGPyA)
sobre la base de SENASA. Datos provisorios

En cuanto a la calidad, la miel argentina esta considerada como una de las
mejores debido a sus caracteristicas organolépticas y su composicion quimica.
Las tendencias de los mercados actuales exigen la producciéon de alimentos
inocuos y con calidad. En el caso de la miel, esto implica la inexistencia de
residuos de antibidticos y otras sustancias que puedan significar un riesgo
para la salud humana.

¢ Qué son los Nitrofuranos?

Corresponden a un grupo de sustancias antimicrobianas, utilizadas contra
algunos agentes patdgenos prohibidas en todas las especies animales de las
que derivan alimentos.

El grupo se compone por Nitrofurazona, Furazolidona, Furaltadona,
Nitrofurantoina, Nifuraldezona, Nifupirazina.

Su prohibicién se debe a su alta toxicidad ya que sus metabolitos
permanecen en el alimento enlazados a proteinas.

Los ensayos toxicolégicos demuestran su potencial mutagénico (capacidad
de alterar al ADN de las células), carcinogénico (capacidad de provocar
transformaciones tumorales en células sanas), y teratogénico (capacidad de
provocar alteraciones en el desarrollo embrionario).

La tolerancia para metabolitos de nitrofuranos en alimentos es Tolerancia
CERO por lo tanto, la apariciéon de residuos de cualquier matriz biolégica se
considera violatoria. La Unién Europea lo establece asi a través del
reglamento 396/2005 EC y 2377/90 EEC en cuyo anexo IV se los nombra
junto al Cloranfenicol, antibiético también prohibido y causante del cierre
del mercado europeo a la miel proveniente de China.
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En la Argentina estan prohibidos por la Resolucion N° 248 de 1995 del
SENASA, organismo responsable de asegurar la sanidad y calidad de los
productos alimenticios en el pais.
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ABREN LABORATORIO PARA CLASIFICAR MIEL

El Institute Macional de Tecnologia Industrial, con el aporte de Ia
Comisién Europea, en el marco del proyecto «Mejora de la
eficiencia y de ...

El Instituto Macional de Tecnelogia Industrial, con el aparte de fa Comisian
Europea, en ei marco del provecto =Mejora de la eficiencia v de la
competitividad de Ia economia argentina= gue llevan a cabo en forma
conjunta, ha logrado la puesta en marcha del Laberaterio de Mizl, que
posee un equipamiento con capacidades para la realizacién de la totalidad
de los ansayos requeridos par mercados externos.

Para contribuir a garantizar la seguridad alimentaria, el INTI suma hoy un
nueve aporte @ la oferta ya existents de asistencia téenica v de
capatitacion destinadas a los productores dal sector,

56 trata de la incorporacion de un equipe de Cromatografia Liguida de
Alta Performance adquirido con fondos europecs (300.000 euros) que
permite poner en practlca la Onica técnica validada internacionaimente
para la deteccion de metabolites da nitrofuranos en alimentos. La
instalacion de este equipo permitird completar la serie de ensavoes que se
requieren para fa exportacion de este products a la Unidn Europea,
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| AUN NO FUE PUESTO EN MARCHA PARA EL PUBLICO
El INTI inauguré un laboratorio de miel

Portal Apicela {11/10i06) El Laboraterio esta enmarcade en el convenio de financiacidn
|firmado entre la Unién Europea y Argentina y pretende “rmejorar |a eficiencia y la
|competitividad de la economia de nuestro pais”,

Segun establecié Portar Apicola, aungue

ya estd en funcionamiento el equipamiento . .

no ha sido abierto al publico, El servicioes | & 1endran costo accesibles?

{para todos los apicultores y atn no se ha

|definido el costo de los analisis, Atn no se ha determinado cual va a ser el
|,EI establecimiento se inaugurd hayer costo que los servicios del [aboratorio
|martes 10 de octubre vy segun tendran para aguellas personas o

' manifestaron desde el INTI, &l ente que empresas que quieran utilizarlos, seria

|estd a cargo de su funcionamiento, estard deseable, dado su caracter plblico, que los
'a disposicidn de los apicultores en general | valores sean los suficientements

“en muy poco tiempo”. accesibles como para responder a la
El equipamiento esta instalado en el premisa de buscar una "mejora en |a
Pargque Tecnologico Miguelete de la eficacia v la competitividad de |a
localidad de San Martin, provincia de economia’, segin promueve &l plan, mas
| Buenos Aires. atn lomando en cuenta gue los
En dialogo con Portal Apicola una de las destinatarios del proyecto son las
participantes del proyecto del INTI, Alicia pequefas y medianas empresas.

Gutigrrez, comentd que “"contamos con el
equipo, estamos haciendo
determinacionas para nitrofuranos y todo el trabajo previo a |z presentacion en SENASA"
En relacion a la inauguracion del Laboratorio Gutiérrez sostuvo que “estamos trabajando, el
laboratorio esta funcionando pero no para afuera”, aungue en poco tiempo estaria ya al
 alcance de quienes quieran utilizarlo.

| La enfrevistada se refird

| también a gue "este
laboratorio podra ser utilizado
por toda persena que contrate
el servicio, cualquier persona
gue quiera usarlo, esta
abierto para todos, Vamos a
poder ofrecer lo que es al
control de quimicos, buenas
practicas apicolas de
procezamiento da la migl,
tenemos personal capacitado
para esa”,

La iniciativa nace del
convenio de financiacion que
la Unién Eurcpea vy la
Argentina firmaran para poner
&n marcha el proyecto
“Mejora de la Eficiencia y de
la Competitividad de fa
Economla Argenting” que esta dirfigido a las pequefias y medianas empresas.

En la Apertura del laboratorio estuvieron presentes el Presidente del INTI, Enrique Martinez,
la consejera de la Union Europea, Alexandra Bensch y 2 Directora Nacional del Proyecto,
Graciela Museo,

&
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I nauguracion

Seguridad alimentaria garantizada

Con €l aporte de la Comision Europeay en el marco del programa“Mejora de la Eficienciay dela
competitividad dela economia argentina”, el Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI) puso
en marcha el “Laboratorio de Miel”, en lalocalidad bonaerense de San Martin.

Para ello, se incorpord un equipo de Cromatografia Liguida de Alta Performance que permite la
realizacion de latotalidad de los ensayos que se requieren parala exportacion del producto. Adquirido
con fondos europeos (300.000 €) este laboratorio permite poner en practica la Unicatécnica validada
internacional mente para la deteccion de metabolitos de nitrofuranos en alimentos.

Lainstalacion de este equipo, contribuye a garantizar la seguridad alimentaria para la exportacion de este
producto alaUnion Europea. Tal es el caso de las Regulaciones (EEC) 2377/90y (EC) 396/2005 de la
Comision Europea en la cual se establecen los Limites Maximos de Residuos de sustancias como el
nitrofurano y cloranfenicol entre otros.

De estamanera, € INTI sumaun nuevo aporte ala oferta ya existente de asistenciatécnicay de
capacitacion destinadas alos productores del sector. Durante los dos Ultimos afios, junto con expertos
europeos la entidad ha dictado cursosy seminarios en la provincia de Buenos Aires, Mendoza, Neuquén,
Coérdobay Concepcion del Uruguay. Se han capacitado més de 700 técnicos de la cadena apicola
incluyendo apicultores, acopiadores, comercializadores, cooperativas, persona de organismos e
instituciones oficiales y privados.

En la Argentina, la actividad se encuentra desde hace algunos afnos en franca expansion. Cuenta con algo
mas de 25.000 productores que explotan 2.5 millones de colmenas y se basa en productores muy
atomizados.

Dentro del mercado mundial, Argentina es el segundo productor, después de China, con una produccion
de 95.000 toneladas en 2005. La produccién del pais esté destinada, casi en su totalidad, al mercado
internacional exportando mas del 95% de su produccién. La Unidn Europea es el principal importador
concentrando aproximadamente el 70% de |as exportaciones: Alemania, Italia, Reino Unido, Francia,
Espafia, Irlanda entre otros.

Programa Mejoradela Eficienciay dela Competitividad de la Economia Argentina

Con un monto total invertido de € 11.664.000 (€ 6.200.000 aportados por la Union Europeay €
5.464.000 por e INTI), el programa apunta a fortalecer el desarrollo de las pequefiasy medianas
empresas, a través de la concrecién de los siguientes obj etivos:

Mejorar la productividad y competitividad -nacional e internacional- de laindustria argentinaen

tel ecomuni caciones, microel ectrénica, software, maderay derivados, miel, rocas de aplicacion, minerales
no metaliferosy latipificacién de quesos.

Jerarquizar alaindustria argentina ante los mercados y los consumidores.

Contar con laboratorios acreditados de control de calidad que empleen técnicas de aceptacion
internacional .

Adecuar, caracterizar y tipificar productos.

Promover el consumo de productos de calidad.

Armonizar las normas argentinas con las normas i nternacional mente reconocidas en |os sectores
seleccionados por el Proyecto.

Difundir las normas europeas en el sector productivo.

Evaluar &l impacto ambiental de los procesos productivos.
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INTI

Abrid un faboratorie de mie!

Se inslafé gracias al aporte de la Unldn Europes, que permitid la incorporacidn de
un equipe de cromatagrafia liqulda de alto desempefio (€ 300.000), Pondrd en
practica |a Unica técnica convalidada internacionalmente para la deteccidn de
metabolitos de nitrofuranos en allmentos.
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NUEVO LABORATORIO DE MIEL DEL INSTITUTO
TECNOLOGIA INDUSTRIAL, INTI

/ Permite realizar la totalidad de los
:} ensayos requeridos por el mercado
externo en mieles aplicando nuevas
tecnologias a nivel mundial,

La actividad apicola argentina se encuentra en franca
expansion, contando actualmentes con algo mas de 25.000
productores que explotan 2,5 millones de colmenas.

Dentro del mercado mundial, Argentina tiene un papel
preponderante ya gque es el segundo productor después de
China con alrededor de 100.000 toneladas en el 2005, Destina
mas del 96% de su produccien al mercado internacional,
siendo la Unidn Europea &l principal importador, concentrando
aproximadamente el 70% de las exportaciones paises como
Alemania, Italia, Reino Unido, Francia, Espana e Irlanda, entre
otros.

Por ese motive, el Instituto Nacional de Tecnologia Industrial
(INTI), en el marce del Proyecto de cooperacién "Mejora de la
eficiencia y de la competitividad de la economia argentina",
que mantiene con la Unién Europea -destinado al desarrollo de
las PyMES argentinas-, ha logrado la puesta en marcha del
"Laboratorio de Miel", cuyo equipamiento permite la
realizacién de todos los ensayos de control de calidad en
mieles requeridos por los mercados externos.

Se trata de un equipo de Cromatografia Liquida de Alta
Performance con doble detector espectrométrico de masa
(conocido como HPLC masa/masa, o LC/MS/MS), cuyo costo
es de 290 mil euros ¥ permite poner en practica la Gnica
técnica validada internacionalmente para la deteccién univoca
de metabolites de nitrofuranos en alimento. También se puede

utilizar para la deteccién de otros residuos de antibidticos y
sustancias que pueden estar presentes en las mieles y podrian
significar un riesgo para la salud humana.

En la Argentina estan prohibides por la Resolucidn N® 248 de
1595 del SENASA, organismo responsable de asegurar la
sanidad y calidad de los productos alimenticios en el pais.

Esta es una tecnologia relativamente nueva en el mundo que

empezd a aplicarse en la Unién Europea para el estudio de
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diferentes matrices recién en 2002, Hacia 2003 se Ia incorpord
por primera vez al analisis de mieles,

Se ha logrado a través de este nuevo Laboratorio, el objetivo
de intensificar la asistencia al sector apicola argentino, en pos
de elevar su competitividad a nivel internacional, brindando a
las PyMES argentinas un elemento clave en la obtencién de
mieles de calidad probada.

Contacto: Lic, Graciela Muset, e-mail: gmuset@inti.gov.ar,
Tel.: 4724-6200 Int. 5157

|| Fuente: INTI
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AGRONEGOCIOS: EL SECTOR APICOLA

Saborear las mieles del éxito

El afio cerrard con exportaciones por US$ 130 millones. Un caso de profesionalizacion
y valor agregado: Pampagourmet.

La actividad apicola esta creciendo en la Argentina. Superado el problema de los
nitrofuranos, que llevé al desplome temporario de las exportaciones y los precios, el
sector es hoy rentable y la miel local es requerida por todos los paises consumidores,
debido a sus caracteristicas organolépticas y su calidad.

Recientemente, en la Tercera Jornada Informativa Apicola, organizada por la
Cooperadora del Apiario Pedro Bover —con 1.500 asociados, entre la Argentina y
paises vecinos—, que depende del Ministerio de Asuntos Agrarios de la Provincia de
Buenos Aires, se indico que este afio la Argentina cerrara exportaciones por 100 mil
toneladas de miel, al igual que el afio pasado. Para el pais, es un ingreso cercano a
los 130 millones de délares, casi el total corresponde a las ventas de miel, y el resto a
cera, propodleos y abejas reinas.

En la jornada, el representante de la mayor empresa exportadora del sector, Javier
Nascel, adelantdé que "Argentina termina el afio con 10 a 15 mil toneladas de cosecha
nueva que se incorpora. S6lo entre enero y agosto, se llevan exportadas 76 mil
toneladas”. Alemania es el mayor comprador con un 40%, aunque tiene una ligera
merma en la participacion, mientras que se observa un incremento de EE.UU. A todo
esto, Nascel estim6 que "la demanda de la miel argentina seguira creciendo, debido a
la actual situacion que atraviesa China, por un caso de antidumping".

La Argentina tiene el reservorio de apismeliferas ligusticas mas grande del hemisferio
sur. Se tratan de la abeja italiana, cuya importancia radica en que es la abeja
domeéstica mas manejable del mundo, en la que se basa la produccién global de miel.
Esto permite respaldar las exportaciones locales y acceder a nuevos mercados. Al
mismo tiempo, el sector se esta profesionalizando, la comercializacion también, y la
integracidon entre apicultores es cada vez mayor.

De arquitecto a apicultor

Y hablando de profesionalizacién y agregado de valor, uno de los casos a destacar es
el de Argentina Speciality SRL y sus productos Pampagourmet. Esta liderado por el
joven apicultor, especializado en Agronegocios, Guillermo Frusto, fundador y socio
gerente de este emprendimiento. "Trabajé 8 afios en una empresa ferroviaria en el
Departamento de Desarrollo de Negocios y siempre me fui capacitando. Si bien soy
arquitecto, la facultad me dio el espiritu creativo y la capacidad de manejar muchos
rubros y gremios a la vez", contd Frusto a Clarin Rural.

Los productos que elabora y, en su mayoria él mismo ided, son: miel y miel cremosa,
mermelada de duraznos y de ciruelas, ambas con miel (para el desayuno y el té);
salsa de mostaza y miel, chutney de frutas con miel y salsa para carnes sobre la base
de frutas, miel y especias (para sazonar); y salsa de frutillas malbec y miel, salsa de
chocolate dulce de leche y miel, y salsa de frutos rojos malbec y miel (para postres).



Todo comenz6 hace 4 afios en Daireaux, provincia de Buenos Aires, en un campo
familiar, dénde este emprendedor decidié agregarle valor a la miel que producian, a
raiz de la crisis generada por los nitrofuranos, momento en el que el precio se
desplomé. "Siempre me gusto cocinar, algo que aprendi de mi madre, y decidi
empezar a probar. Me largué a hacer degustaciones con amigos y conocidos y los
productos les gustaban. Ademas, tenia en claro que la miel argentina es reconocida
por su calidad, y debia sumar los esfuerzos y el trabajo en el exterior de las bodegas
y los productores de fruta. Por eso, algunos de los productos que elaboro, llevan entre
sus ingredientes el vino insignia argentino: el malbec"”, comento.

"Hace 2 afios, decidi iniciar los registros, una ardua tarea, pero la verdad que siempre
fui muy bien atendido en todos los ambitos, tanto municipales como provinciales y
nacionales. Luego, para seguir capacitandome, decidi empezar un Programa de
Agronegocios en la Universidad de San Andrés, en donde me di cuenta que el mundo
existe, y por consejo de un compafiero, viaje al Salén de la Alimentacion de Paris
(Francia), Sial 2004. Mi meta era llegar a Sial 2006 con mis productos y lo logré, de la
mano de la Fundacién Export.AR y el Ministerio de Produccién de la Provincia de
Buenos Aires. Las exposiciones mundiales son increibles en tamarfio y conoces gente
de cualquier parte del mundo, son el mejor ambito para poder hacer contactos y
exportar”, detallé entusiasmado. "A nivel internacional, haber participado en Sial
2006, nos generd contactos en Espafia, Suiza, Bulgaria, Alemania, Francia, Canada y
Brasil. Tenemos pedidos de muestras hasta de Hong Kong. Nuestro principal objetivo
es hacer las cosas bien y ganar mercados en el exterior”, manifesto.

En tanto, en junio de este afio, Frusto fue invitado a formar parte del consorcio de
exportacion de alimentos gourmet Food Concept, apoyado por la Fundaciéon del Bank
Boston y el MAA. "Genera muchos beneficios porque viajar solo es imposible. De esta
manera se unen esfuerzos y se bajan costos", indicoé.

Hace poco, muddé la planta a la localidad bonaerense de San Fernando, donde
fracciona la miel que trae desde el campo de Daireaux, poblado por 400 colmenas.
"Esto facilita mucho la logistica y baja los costos, ya que antes debia llevar frascos
vacios y fruta para Daireaux y volver a traerlos", afirma. "En la planta trabajamos con
una paila en donde cocinamos la fruta y elaboramos nuestros productos, ademas
tenemos una pasteurizadora de miel y un esterilizador. Estamos trabajando para
certificar Buenas Préacticas de Manufactura (BPM) y sacar el sello Marca Pais", dijo.
Hoy la planta tiene una capacidad de produccién de 200 kilos diarios de salsas o
dulces —para miel la capacidad es mucho mayor— y Frusto esta invirtiendo
constantemente en equipamiento.

Los duraznos y ciruelas los trae de San Pedro, "y proximamente del Delta de San
Fernando, ya que fue declarado reserva de Bidsfera por la Unesco en el 2.000",
comento. Los ardndanos vienen desde Chajari y Los Cardales; las frutillas también de
Los Cardales; las moras del Delta; y las frambuesas del sur del pais.

Frusto esta seguro por donde camina y hacia adonde apunta con sus productos. "Creo
que se esta produciendo un cambio en la alimentaciéon, que la gente quiere comer
sano, sin conservantes y saber de donde vienen los productos. Ademas, el
consumidor estd mucho mas capacitado y busca cosas nuevas, ese es nuestro
mercado. A nivel nacional estamos vendiendo en vinotecas, queserias especiales y
casas de especialidades. Estoy muy presente en el interior de la provincia de Buenos
Aires y ahora estoy empezando con Capital y el resto del pais... y gran parte de eso
se lo debo a Caminos y Sabores", comenté agradecido en referencia a la muestra
recientemente organizada por Ferias y Exposiciones Argentinas, con el apoyo de
Clarin, en La Rural.



En cuanto a los proyectos para el futuro, también sabe bien lo que quiere. "Lo que me
gusta es la parte social responsable y estoy con un proyecto para el delta de San
Fernando con apicultura y produccion de frutas, ya que la fruta de Buenos Aires
antiguamente se producia en esa zona... Seria increible poder reactivarlo”, afirmé.

El INTI apunta al control

En el proceso de la miel, los controles de calidad son mas que importantes. Para dar
una mano respecto a este tema, el Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI)
cuenta con un laboratorio de miel con el equipamiento necesario para la realizacion de
todos los ensayos de control de calidad requeridos por los mercados externos. La
iniciativa se realizé en el marco del proyecto de cooperacion "Mejora de la eficiencia y
de la competitividad de la economia argentina”, que mantiene el INTI con la Unién
Europea (UE) para el desarrollo de las Pymes argentinas.

El laboratorio posee un equipo de cromatografia liquida de alta performance con doble
detector espectrométrico de masa cuyo costo fue de 290 mil euros. Este
equipamiento permite poner en practica la Gnica técnica validada internacionalmente
para la deteccién univoca de metabolitos de nitrofuranos en alimento.

También detecta otros residuos de antibidticos y sustancias que podrian significar un
riesgo para la salud humana
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LO QUE HAY QUE SABER
Inauguran laboratorio de miel en el INTI

Clarin.com

El INTI inauguré el martes pasado un laboratorio de miel. Se logro gracias al aporte de
300.000 euros provenientes de la Unién Europea, que permitio la incorporacién de un
equipo de Cromatografia Liquida de Alta Performance. Permitira poner en préctica la
Unica técnica validada mundialmente para la deteccion de metabolitos de nitrofuranos
en alimentos. Asi, posibilitard mejorar las exportaciones. La actividad apicola local
cuenta con mas de 25.000 productores y 2,5 millones de colmenas.

http://www.clarin.com/suplementos/rural/2006/10/14/r-01289674.htm
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Inauguracion del Laboratorio de Miel

El equipo de Cromatografia Liquida adquirido con fondos europeos (300.000 euros)

La actividad apicola argentina se encuentra desde hace algunos afios en
franca expansion. Cuenta con algo mas de 25.000 productores que explotan
2.5 millones de colmenas y se basa en productores muy atomizados. Dentro
del mercado mundial, Argentina tiene un papel preponderante ya que es el
segundo productor, después de China, con una produccion de 95.000
toneladas en 2005. La produccidon argentina esta destinada, casi en su
totalidad, al mercado internacional exportando mas del 95% de su produccion.
La Union Europea es el principal importador concentrando aproximadamente
el 70% de las exportaciones: Alemania, Italia, Reino Unido, Francia, Espafia,
Irlanda entre otros.

El Instituto Nacional de Tecnologia Industrial, con el aporte de la Comision
Europea, en el marco del Proyecto “Mejora de la Eficiencia y de la
competitividad de la economia argentina” que llevan a cabo en forma
conjunta, ha logrado la puesta en marcha del Laboratorio de Miel que posee
un equipamiento con capacidades para la realizacion de la totalidad de los
ensayos requeridos por mercados externos.

Para contribuir a garantizar la seguridad alimentaria el INTI suma hoy un
nuevo aporte a la oferta ya existente de asistencia técnica y de capacitacion
destinadas a los productores del sector. Se trata de la incorporacion de un
equipo de Cromatografia Liquida de Alta Performance adquirido con fondos
europeos (300.000 ) que permite poner en practica la Unica técnica validada
internacionalmente para la deteccibn de metabolitos de nitrofuranos en
alimentos. La instalacion de este equipo, permitirA completar la serie de
ensayos que se requieren para la exportacion de este producto a la Unién
Europea. tal es el caso de las Regulaciones (EEC) 2377/90 y (EC) 396/2005 de
la Comision Europea en la cual se establecen los Limites Maximos de Residuos
de sustancias como el nitrofurano y cloranfenicol entre otros

A través del Laboratorio de Miel el INTI genera una vinculaciobn permanente
con las empresas del sector y les ofrece capacitacién y asistencia técnica con
el fin de elevar su competitividad a nivel internacional. Durante los dos
ultimos afos, el INTI junto con expertos europeos han dictado cursos y
seminarios en la provincia de Buenos Aires, Mendoza, Neuquén, Coérdoba y
Concepcion del Uruguay. Se han capacitado méas de 700 técnicos de la cadena
apicola incluyendo apicultores, acopiadores, comercializadotes, cooperativas,
personal de organismos e instituciones oficiales y privados.
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Abren laboratorio para clasificar miel

El Instituto Nacional de Tecnologia Industrial, con el aporte de la Comisiéon
Europea, en el marco del Proyecto "Mejora de la eficiencia y de la
competitividad de la economia argentina” que llevan a cabo en forma
conjunta, ha logrado la puesta en marcha del Laboratorio de Miel, que
posee un equipamiento con capacidades para la realizacién de la totalidad
de los ensayos requeridos por mercados externos. Para contribuir a
garantizar la seguridad alimentaria, el INTI suma hoy un nuevo aporte a la
oferta ya existente de asistencia técnica y de capacitacion destinadas a los
productores del sector. Se trata de la incorporaciéon de un equipo de
Cromatografia Liquida de Alta Performance adquirido con fondos europeos
(300.000 euros) que permite poner en practica la Unica técnica validada
internacionalmente para la deteccibn de metabolitos de nitrofuranos en
alimentos. La instalacion de este equipo permitirA completar la serie de
ensayos que se requieren para la exportacion de este producto a la Unién
Europea.



Se inauguro un laboratorio de miel

El Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI), con el aporte de la Comision
Europea, en el marco del proyecto “ Mejora de la eficiencia y de la competitividad de la
economia argentina” que llevan a cabo en forma conjunta ha logrado poner en marcha
un “laboratorio de miel” que cuenta con un equipamiento con capacidades aptas para
la realizacion de la totalidad de los ensayos requeridos por los mercados externos.

Este proyecto surge de la consideracién de que la actividad avicola argentina se
encuentra, desde hace algunos afios, en franca expansion. Hoy abarca alrededor de
25.000 productores, que explotan 2,5 millones de colmenas y esta basada en
productores muy atomizados. Dentro del mercado mundial, nuestro pais tiene un papel
preponderante, ya que es el segundo productor, después de China, con una produccion
que fue de 95.000 toneladas en 2005.

Asi la produccion argentina esta destinada casi en su totalidad al mercado internacional
ya que exporta mas de 95% de su produccién. Entre los principales destinos de la

miel argentina, al Unién Europea se ubica como primer importador y concentra
aproximadamente 70% de las exportaciones: Alemania, lItalia, Reino Unido, Francia,
Espafa e Irlanda.

El equipamiento

Ante este panorama y con miras a contribuir a garantizar la seguridad alimentaria, el
INTI suma con este proyecto un nuevo aporte a la oferta ya existente de asistencia
técnica y de capacitacion destinadas a los productores del sector.

Basicamente, el instituto aporta un equipo de cromatografia liquida de alta
perfomance, adquirido con fondos europeo (300.000 euros) que permite poner en
practica la Unica técnica validada internacionalmente para la deteccion de metabolitos
de nitrofuranos en alimentos. La instalacion de este equipo posibilitara completar la
serie de ensayos que se requieren para la exportacion de este producto a la UE.

Tal como fue anunciado, a través de este “ laboratorio de miel” el INTI generara una
vinculacién permanente con las empresas del sector y les ofrecera capacitacion y
asistencia técnica con el fin de elevar su competitividad a nivel internacional.
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INAUGURACION DEL LABORATORIO DE MIEL

Buenos Aires.- El Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI), con el aporte de la
Comisién Europea y en el marco del proyecto "Mejora de la Eficiencia y de la competitividad
de la economia argentina" que llevan a cabo en forma conjunta, logro la puesta en marcha
del "Laboratorio de Miel".

A través del "Laboratorio de Miel™ el INTI genera una vinculacién permanente con las
empresas del sector y les ofrece capacitacion y asistencia técnica con el fin de elevar su
competitividad a nivel internacional.

En los dos ultimos afios, el INTI junto con expertos europeos dictaron cursos y seminarios
en las provincias de Buenos Aires, Mendoza, Neuquén, Cordoba y Entre Rios, en los que
se capacitaron mas de 700 técnicos de la cadena apicola, que incluye apicultores,
acopiadores, comercializadores, cooperativas, personal de organismos e instituciones
oficiales y privados.-

ff-fcy-cja 11-10-2006 16:29
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TRABAJO DEL INTI
Miel bajo control

El Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI) puso en marcha un laboratorio
de miel con equipamiento necesario para la realizaciéon de todos los ensayos de
control de calidad requeridos por los mercados externos.

La iniciativa se realizé en el marco del proyecto de cooperacion “Mejora de la
eficiencia y de la competitividad de la economia argentina”, que mantiene el
instituto con la Unién Europea (UE) para el desarrollo de las pymes argentinas.
Con alrededor de 100 mil toneladas vendidas en 2005, la Argentina es el segundo
pais productor de miel después de China.



Diario: INFOBAE

Fecha: viernes 20 de octubre de 2006

En busca de la competitividad

El INTI inauguré un nuevo laboratorio de control de calidad para la industria apicola.



Programa

Inauguran laboratorio de miel

El Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI) Y LA Unidon Europea
inauguraran el Laboratorio de Miel el proximo martes 10 de octubre a las
10,30 en el Parque Tecnolégico Miguelete. EI motivo es dar a conocer los
logros y avances obtenidos en el proyecto “Mejora de la eficiencia y de la
competitividad de la economia argentina” dirigido a las pequefias y
medianas empresas. La apertura estara a cargo del presidente del INTI,
Ing. Enrigue Martinez; la consejera de la UE, Doctora Alexandra Bensch, y
la directora nacional del Proyecto, Doctora Graciela Muset.
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L a Argentina busca competitividad en el mercado dela miel
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I h 1 \ El INTI inauguré un nuevo laboratorio de control de calidad para la
industria apicola, que destina mas del 96% de su produccién alos mercados externos.

El Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI) puso en marcha un laboratorio de
miel con el equipamiento necesario para la realizacion de todos los ensayos de control
de calidad requeridos por los mercados externos.

Lainiciativa se realizé en el marco del proyecto de cooperacion "Mejorade la eficiencia
y de la competitividad de la economia argentina’, que mantiene €l instituto con laUnién
Europea (UE) para € desarrollo de las Pyme argentinas, se informd en un comunicado.
Ademés, cobra especial importancia debido que, con alrededor de 100 mil toneladas
vendidas en 2005, la Argentina es el segundo pais productor de miel después de China.

El laboratorio posee un equipo de cromatografia liquida de alta performance con doble
detector espectrométrico de masa cuyo costo es de 290 mil euros y permite poner en
préctica la Unica técnica validada internacionamente para la deteccion univoca de
metabolitos de nitrofuranos en alimento.

También detecta otros residuos de antibidticos y sustancias que podrian significar un
riesgo parala salud humana.

Se trata de una tecnologia relativamente nueva en el mundo que empez6 a aplicarse en
la UE en 2002, para €l estudio de diferentes matrices y un afio después se la incorporo
por primeravez en los andlisis de mieles. A través de este nuevo laboratorio se buscara
intensificar laasistenciaal sector apicola argentino, en pos de elevar su competitividad a
nivel internacional, brindando a las Pyme argentinas un elemento clave en la obtencion
de mieles de calidad probada, segun informoé Télam.

La actividad apicola argentina se encuentra en franca expansion, con mas de 25 mil
productores que explotan 2,5 millones de colmenas.

El pais destina més de 96 por ciento de su produccion a mercado internaciona, y la
Union Europea (UE) es e principal importador, con €l 70 por ciento de los envios
concentrados en paises como Alemania, Italia, Reino Unido, Francia, Espafia e Irlanda,
entre otros.
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NUEVO LABORATORIO DE MIEL

Permite realizar latotalidad de |os ensayos requeridos por el mercado externo en mieles
aplicando nuevas tecnologias a nivel mundial.

La actividad apicola argentina se encuentra en franca expansion, contando actual mente
con algo mas de 25.000 productores que explotan 2,5 millones de colmenas.

Dentro del mercado mundial, Argentinatiene un papel preponderante yaque es el
segundo productor después de China con alrededor de 100.000 toneladas en el 2005.
Destina mas del 96% de su produccion al mercado internacional, siendo laUnién
Europea el principal importador, concentrando aproximadamente el 70% de las
exportaciones paises como Alemania, Italia, Reino Unido, Francia, Espafia e Irlanda,
entre otros.

Por ese motivo, el Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI), en el marco del
Proyecto de cooperacion “Mejorade laeficienciay de la competitividad de la economia
argentina’, que mantiene con la Unién Europea -destinado al desarrollo de las PyMES
argentinas-, halogrado la puesta en marchadel “Laboratorio de Miel”, cuyo
equipamiento permite larealizacion de todos |os ensayos de control de calidad en
mieles requeridos por |os mercados externos. Se trata de un equipo de Cromatografia
Liquida de Alta Performance con doble detector espectrométrico de masa (conocido
como HPLC masa/masa, 0 LC/IMS/MS), cuyo costo es de 290 mil eurosy permite
poner en préctica la tnica técnica validada internacional mente para la deteccion univoca
de metabolitos de nitrofuranos en alimento. También se puede utilizar parala deteccion
de otros residuos de antibi6ticos y sustancias que pueden estar presentes en las mielesy
podrian significar un riesgo parala salud humana. En la Argentina estan prohibidos por
la Resolucién N° 248 de 1995 del SENASA, organismo responsable de asegurar la
sanidad y calidad de los productos alimenticios en € pais.

Esta es una tecnol ogia rel ativamente nueva en € mundo que empezé a aplicarse en la
Unidn Europea para el estudio de diferentes matrices recién en 2002. Hacia 2003 sela
incorpord por primeravez a andlisis de mieles.

Se halogrado através de este nuevo Laboratorio, €l objetivo de intensificar la asistencia
al sector apicola argentino, en pos de elevar su competitividad a nivel internacional,
brindando alas PyMES argentinas un elemento clave en la obtencion de mieles de
calidad probada.

Contacto: Lic. GracielaMuset, e-mail: gmuset@inti.gov.ar, Tel.: 4724-6200 Int. 6157



Usted estarecibiendo el “Noticiero Tecnologico Semanal” del INTI, servicio a que se
suscribiera oportunamente. Todos los lunes o primer dia hdbil de la semanarecibird una
gacetillasimilar con noticias originadas en la Institucion.

Estan disponibles otras publicaciones del INTI, “Saber Como”: periddico mensual sobre
tecnologiay sociedad e “Hilo INTI”: boletin bimensual on line de servicios INTI. Para
lasuscripcion gratuitaenviar un e-mail a: jemplares@inti.gov.ar. Visite nuestro sitio
web interactivo en: www.inti.gov.ar . Contactese a 0800-444-4004

Direccién de Comunicacion del INTI
E-mail: comunicacion@inti.gov.ar
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Los Andes|

Mendoza, Argentina
Martes 17 de octubre 2006

EI INTI inaugur 6 un laboratorio de Mie

AGENCIA DYN
El Instituto Nacional de Tecnologia lndustrial (INTI) inaugurd el "Laboratorio de Miel",
un centro que permitiramejorar € nivel delaproduccion y las exportaciones argentinas.

El laboratorio se concretd con el aporte de la Union Europea, que permitié la
incorporacién de un equipo de Cromatografia Liguida de Alta Performance, que
demando una inversion de 300.000 euros.

Este instrumento permite poner en précticala Unica técnica validada internacionalmente
parala deteccion de metabolitos de nitrofuranos en alimentos.

Esto posibilita completar la serie de ensayos que se requieren para la exportacion de
miel alaUnion Europea.

A través del "Laboratorio de Midl" e INTI genera una vinculacion permanente con las
empresas del sector y les ofrece capacitacion y asistenciatécnicacon e fin de elevar su
competitividad a nivel internacional.

La actividad apicola argentina se encuentra desde hace algunos afios en expansion:
cuenta con algo més de 25.000 productores que explotan 2,5 millones de colmenas.

Dentro del mercado mundial, Argentinatiene un papel preponderante ya que es el
segundo productor, después de China, con una produccion de 95.000 toneladas en 2005.

L a produccion argentina esta destinada, casi en su totalidad, al mercado internacional
exportando mas de 95 por ciento.

LaUnion Europeaes el principal importador concentrando aproximadamente 70 por
ciento de las exportaciones. Alemania, Italia, Reino Unido, Francia, Espafa e Irlanda
son los mayores compradores de miel argentina.
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12/10/2006 La actividad apicola argentina se encuentra desde hace algunos afios en
franca expansion. Cuenta con algo mas de 25.000 productores que explotan 2.5 millones
de colmenas y se basa en productores muy atomizados. Dentro del mercado mundial,
Argentina tiene un papel preponderante ya que es el segundo productor, después de
China, con una produccion de 95.000 toneladas en 2005. La produccion argentina esta
destinada, casi en su totalidad, al mercado internacional exportando mas del 95% de su
produccion. La Unién Europea es el principal importador concentrando aproximadamente
el 70% de las exportaciones: Alemania, Italia, Reino Unido, Francia, Espafia, Irlanda entre
otros. El Instituto Nacional de Tecnologia Industrial, con el aporte de la Comision Europea,
en el marco del proyecto “Mejora de la Eficiencia y de la competitividad de la economia
argentina” que llevan a cabo en forma conjunta, ha logrado la puesta en marcha del
“Laboratorio de Miel” que posee un equipamiento con capacidades para la realizacion de la
totalidad de los ensayos requeridos por mercados externos. Para contribuir a garantizar la
seguridad alimentaria el INTI suma hoy un nuevo aporte a la oferta ya existente de
asistencia técnica y de capacitacion destinadas a los productores del sector. Se trata de la
incorporacion de un equipo de Cromatografia Liquida de Alta Performance adquirido con
fondos europeos (300.000 €) que permite poner en practica la Unica técnica validada
internacionalmente para la deteccion de metabolitos de nitrofuranos en alimentos. La
instalacion de este equipo, permitird completar la serie de ensayos que se requieren para
la exportacion de este producto a la Union Europea. Tal es el caso de las Regulaciones
(EEC) 2377/90 y (EC) 396/2005 de la Comision Europea en la cual se establecen los
Limites Maximos de Residuos de sustancias como el nitrofurano y cloranfenicol entre otros
A través del “Laboratorio de Miel” el INTI genera una vinculacién permanente con las
empresas del sector y les ofrece capacitacion y asistencia técnica con el fin de elevar su
competitividad a nivel internacional. Durante los dos ultimos afios, el INTI junto con
expertos europeos han dictado cursos y seminarios en la provincia de Buenos Aires,
Mendoza, Neuquén, Cérdoba y Concepcion del Uruguay. Se han capacitado mas de 700
técnicos de la cadena apicola incluyendo apicultores, acopiadores, comercializadotes,
cooperativas, personal de organismos e instituciones oficiales y privados.
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Las exportaciones de miel sumaron entre enero y agosto 74.176 toneladas por un valor de
105,3 millones de ddlares, informo hoy el Servicio Nacional de Sanidad y Calidad
Agroalimentaria (SENASA). Las ventas al exterior del producto registraron asi un
crecimiento de 4 por ciento en volumen y de 23 por ciento en divisas con respecto a las
71.199 toneladas por 85,9 millones de ddlares registradas durante el mismo periodo de
2005.

Otra conquista para el sector acaba de ser obtenida por el Instituto Nacional de Tecnologia
Industrial (INTI): con el aporte de la Comision Europea y en el marco del proyecto “Mejora
de la Eficiencia y de la Competitividad de la Economia Argentina” que llevan a cabo en
forma conjunta, ha logrado la puesta en marcha de un “Laboratorio de Miel” que posee un
equipamiento con capacidades para la realizacion de la totalidad de los ensayos
requeridos por los mercados externos para admitir el producto.

La Argentina tiene un papel preponderante en la produccion de miel de abejas, ya que
cuenta con algo mas de 25.000 productores que explotan 2.5 millones de colmenas y es el
segundo productor mundial después de China, con una produccion anual de 95.000
toneladas en 2005. La produccion argentina esta destinada, casi en su totalidad, al
mercado internacional ya que exporta mas del 95% de su produccién. La Unién Europea
es el principal cliente, concentrando aproximadamente el 70% de las exportaciones,
aunque Estados Unidos recibié en lo que va del afio 19.562 toneladas.

De esta manera, el INTI sumé un nuevo aporte a la economia nacional mediante la
asistencia técnica y de capacitacion destinadas a los productores del sector, al haber
incorporado un equipo de Cromatografia Liquida de Alta Performance, adquirido con
300.000 € aportados por fondos europeos, que permite poner en practica la Unica técnica
validada internacionalmente para la deteccion de metabolitos de nitrofuranos en alimentos,
segun las Regulaciones (EEC) 2377/90 y (EC) 396/2005 de la Comisién Europea, en la
cual se establecen los limites maximos de residuos de sustancias como el nitrofurano y
cloranfenicol entre otros.
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La actividad apicola argentina
Ise pncuentra desde hace
algunos anes en franca
expansidn...

@ i (137108} La actvidad apicola argantina s& encuenira desde hace algunos
afios en ffanca expangibn. Cuenla con alga mas de 25 000 productores gue explotan
2.5 millones de colmenas y se basa en productores muy atomizados. Dentre dal
mercada mundial, Argenting fiene un papel preponderante ya que 25 el segundo
praductar, después de China, con una produccion de 55000 {onsladas en 2005, La
produccion argentina estd destinada, casi en su totalidad, al mercado intermacional
gxportands mas del 85% de su produscidn. La Unién Eurcpea es el principal
impartadar concentrando aproximadamente & 70% de las exportacicnes: Alemania,
taha, Rama Unida, Francla, Espaiia, Iflanda entre otros,

El Instituto Macional de Tecnclogia Industrial. con el apore de la Comisién
Europea, en el marco del provecto "Mejora de la Eficiencia y de la competitividad
de la economia argentina” que llevan a cabo en forma conjunta, ha legrado 1a puesta
en marcha del “Laboratorio de Miel" que poses un equipamiento con capacidades
pare la reatizacion de la folalidad de los ensayos requeridos por mercados exlemos.
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El INTI inaugurd un laboratorio de miel

Las exportaciones de miel sumaron entre enero y agosto 74.176 toneladas por un valor de 105,3
millones de ddlares, informd hoy el Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria
(SENASA).

Las ventas a exterior del producto registraron asi un crecimiento de 4 por ciento en volumen y
de 23 por ciento en divisas con respecto a las 71.199 toneladas por 85,9 millones de dolares
registradas durante el mismo periodo de 2005.

Otra conquista para € sector acaba de ser obtenida por € Instituto Nacional de Tecnologia
Industria (INTI): con el aporte de la Comision Europeay en el marco del Proyecto “Mejora de
la Eficienciay de la Competitividad de la Economia Argentina’ que llevan a cabo en forma
conjunta, ha logrado la puesta en marcha de un Laboratorio de Miel que posee un equipamiento
con capacidades para la realizacion de la totalidad de |los ensayos requeridos por |0s mercados
externos para admitir el producto.

La Argentina tiene un papel preponderante en la producciéon de miel de abgjas, ya que cuenta
con algo més de 25.000 productores que explotan 2.5 millones de colmenas y es el segundo
productor mundial después de China, con una produccién anual de 95.000 toneladas en 2005.

La produccion argentina esta destinada, casi en su totalidad, al mercado internaciona ya que
exporta més del 95% de su produccién.

La Union Europea es e principal cliente, concentrando aproximadamente el 70% de las
exportaciones, aungue Estados Unidos recibi6 en lo que vadel afio 19.562 toneladas.

De esta manera, € INTI sumo un nuevo aporte a la economia nacional mediante la asistencia
técnicay de capacitacion destinadas a los productores del sector, al haber incorporado un equipo
de

Cromatografia Liquida de Alta Performance, adquirido con euros 300.000 aportados por fondos
europeos, gque permite poner en practica la Unica técnica validada internacionalmente para la
deteccion de metabolitos de nitrofuranos en alimentos, segln las Regulaciones (EEC) 2377/90 y
(EC) 396/2005 de la Comision Europea, en la cua se establecen los limites maximos de
residuos de sustancias como el nitrofuranoy cloranfenicol entre otros.
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