Proyecto “Mejora de la Eficiencia y de la Competitividad de la Economia
Argentina”
Seminario “Tecnologia de elaboracion de quesos de pasta
semidura con ojos. Desde la materia prima hasta el producto
terminado”
Ing. Adrian Gauna
11y 12 de octubre 2005, Oro Verde, Entre Rios

Charla del experto sobre la elaboracion
de quesos

Disertacién a cargo del Ing. Gauna



Proyecto “Mgora dela Eficienciay dela Competitividad de la Economia
Argentina’
Seminario “Tecnologia de elaboracién de quesos de pasta
semidura con ojos. Desde la materia prima hasta el producto
terminado”
Ing. Adrian Gauna
13y 14 de octubre 2005, Rafaela, Santa Fe

Exposicién de quesos Pablico asistente

Disertacion del Lic. Castafieda Equipo de INTI - Lécteos junto a Ing. Gauna



Proyecto “Mgora dela Eficienciay dela Competitividad de la Economia
Argentina’
Seminario “Tecnologia de elaboracién de quesos de pasta
semidura con ojos. Desde la materia prima hasta el producto
terminado”
Ing. Adrian Gauna
19y 20 de octubre 2005, Tandil, Buenos Aires

Evaluacién quesos
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Proyecto “Mgora dela Eficienciay dela Competitividad de la Economia
Argentina’
Seminario “Importancia de la evaluacion sensorial para las
pequenas empresas queser as”
Sr. Vincenzo Bozzetti
17 de mayo de 2005, INTI — PTM Buenos Aires

17/05/2005

Exposicién Dr. Bozzetti Lic. Caﬁamerasjunt'b a Dr. Bozzetti



Proyecto “Mgora dela Eficienciay dela Competitividad de la Economia
Argentina”
Seminario “La maduracion del queso en las Pymes. Etapa
fundamental para lograr un queso de excelencia”
Téc. Didier Flechén
5 de octubre 2006, Lujan, Buenos Aires

05/10/2006

Exposicion del Lic. Castafieda

05/10/2006

Exposicién del Lic. Castafieda

06/10/2006

4 06/10/2006

Reunién de trabgjo Téc. Flechon con equipo de Equipo de INTI Lacteos junto a experto
INTI Léacteos



Proyecto “Mejora dela Eficienciay dela Competitividad dela
Economia Argentina”

Seminario “Lalmportancia de la Evaluacion Sensorial como
herramienta para meorar la calidad delos quesos en la pyme
quesera’

Dr. José L uis Galvan Romo
11 de mayo de 2006, San Francisco - Cordoba







Proyecto INTI: Mejora de la Eficiencia y Competitividad de 1a Economia Argentina

Visita a Centro INTI Lacteos en Rafaela: Planta experimental de elaboracién de quesos





